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Drodzy Goscie,

zanurzcie sie w atmosferze hiszpanskiej biesiady
oraz przezyjcie z nami prawdziwag uczte dla zmystow.
Nasza oferta taczy wyjatkowe smaki, aromaty i
dzwieki Potwyspu lberyjskiego, tworzac
niezapomniang oprawe kazdego spotkania.

Niezaleznie od tego, czy marzycie o eleganckiej
kolacji zasiadanej, czy swobodnym standing party,
przygotujemy dla Was doswiadczenie petne
charakteru i hiszpanskiej energii.

Oproécz standardowej kolacji przygotowalismy szereg
atrakcji eventowych, ktére umila Wam wspdlny czas
W nhaszej restauracji.

Szczegdtowe oferty | zapytania kierujcie do naszej
Event Manager:

Karolina Kraszewska
tel. +48 791 224 600
restauracja@trestoros.pl




SOPA
ZUPA

BARSZCZ CZERWONY &

Z uszkami na domowym zakwasie

TAPAS FRIAS
ZIMNE PRZEKASKI

PATE DE LENTEJAS &

Pasztet z soczewicy z zurawing, piklowanymi
warzywami i domowym ajvarem

ARENQUE

Sledz w oleju na konfitowanym ziemniaku
z kwasna smietanka i szalotka bananowa

TARTAR DE TERNERA

Tatar wotowy z mayo truflowym
i chipsem z ziemniaka

TARTAR DE ATUN

Tatar z tunczyka z sosem orientalnym,
mayo wasabi i ziarnami sezamu

TABLA DE QUESOS Y EMBUTIDOS

Deska iberyjskich wedlin i serow z dodatkami

PAN &

Swiezo wypiekane pieczywo
z hiszpanska oliwa z oliwek Arbequina

VLU
TRES TOROS

TAPAS CALIENTES
CIEPLE PRZEKASKI

EMPANADILLAS POLACAS &

Zasmazane polskie pierogi z kapusta
i grzybami z cebulowa okrasa

CROQUETAS

Hiszpanskie krokiety z dorszem i aioli kaparowym

GAMBAS

Konfitowane krewetki na masle z biatym winem

MERLUZA EN TEMPURA

Morszczuk w marynacie iberyjskiej, smnazony w
tempurze z migdatami z sosem muslinowym

TORTILLA &

Hiszpanska tortilla z pieczona papryka, chutneyem z
czerwonej cebuli i sosem aioli

PAVO AL CHORIZO

Grillowane plastry indyka na sofrito z chorizo i
pomidorkami cherry

SOLOMILLO PIL PIL

Kawatki wotowiny w sosie z sherry
Pedro Ximenez z grzybkami shimeji

CALABAZA AL HORNO &

Zapiekana dynia z serem plesniowym i nugatem
orzechowym z miodem pomaranczowym

DESERY

TARTA DE QUESO VASCA @
Sernik baskijski

TARTALETA &

Tartaletka makowa z kamermelizowanym orzechem




SOPA
ZUPA

ZUR GRZYBOWY @

z warzywami korzennymi, lubczykiem i kluskami

TAPAS FRIAS
ZIMNE PRZEKASKI

PATE DE LENTEJAS @

Pasztet z soczewicy z zurawing, piklowanymi
warzywami i domowym ajvarem

ARENQUE

Sledz w oleju na konfitowanym ziemniaku
z kwasna sSmietanka i szalotkg bananowa

TARTAR DE TERNERA

Tatar wotowy z mayo truflowym
i chipsem z ziemniaka

ENSALADA RUSA

Hiszpanska satatka warzywna z tunczykiem

TOSTADA DE SALMON

Tostada z wedzonym tososiem, kremowym serkiem,

piklowanym ogdrkiem i sezamem

LOMO AL RABANO

Pieczony schab z musem chrzanowym, rukolg,
kaparami i serem dojrzewajacym

PAN &

Swiezo wypiekane pieczywo
z hiszpanska oliwa z oliwek Arbequina

VLU
TRES TOROS

PLATOS
DANIA GEOWNE SERWOWANE W STOL
LOMO DE RES

Rostbef wotowy

ENTRECOT DE TERNERA
Antrykot wotowy

SOLOMILLO IBERICO DE BELLOTA

Iberyjska poledwiczka wieprzowa

FILET DE CALAMAR

Stek z kalmara

EMPANADILLAS POLACAS @

Zasmazane polskie pierogi z kapusta
i grzybami z cebulowa okrasa

MERLUZA EN TEMPURA

Morszczuk w marynacie iberyjskiej smazony w
tempurze z migdatami z sosem muslinowym

CALABAZA AL HORNO @

Zapiekana dynia z serem plesniowym i nugatem
orzechowym z miodem pomaranczowym

PARILLADA DE VERDURAS @

Sezonowe warzywa grillowane

PATATAS BRAVAS @

Smazone ziemniaki z sosami brava i aioli

ENSALADA &

Miks satat z domowym winegretem

DESERY

PASTEL DE CHOCOLATE &

Ciasto czekoladowo-korzenne

TARTALETA @

Tartaletka makowa z kamermelizowanym orzechem
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TAPAS FRIAS
ZIMNE PRZEKASKI

PIMENTOS DEL PIQUILLO @

Papryczki piquillio nadziewane musem
z koziego sera z miodem
i ptatkami migdatow

ARENQUE

Sledz w oleju na konfitowanym ziemniaku
z kwasna smietanka i szalotka bananowa

ENSALADA RUSA

Hiszpanska satatka warzywna z tunczykiem

LOMO AL RABANO

Pieczony schab z musem chrzanowym,
rukolg, kaparami i serem dojrzewajgacym

TARTAR DE TERNERA

Tatar wotowy z mayo truflowym
i chipsem z ziemniaka

PAN &
Swiezo wypiekane pieczywo
z hiszpanska oliwa z oliwek Arbequina

VLU
TRES TOROS

TAPAS CALIENTES
CIEPLE PRZEKASKI

CHISTORRA AL HORNO

Kietbaski Chistorra pieczone z warzywami
i serem Manchego

PIMIENTOS DE PADRON &

Papryczki padron z solg morska Maldon

CALAMARES FRITOS

Kalmary smazone po andaluzyjsku z aioli

CHORIZO A LA SIDRA

Hiszpanskie kietbaski chorizo duszone w cydrze

VERDURAS CON CABRA @

Grillowane warzywa zapiekane z kozim serem,
winegretem paprykowym i redukcja z sherry
Pedro Ximénez

EMPANADILLAS POLACAS @

Zasmazane polskie pierogi z kapusta
i grzybami z cebulowa okrasa

CROQUETAS

Hiszpanskie krokiety beszamelowe
z dorszem na koperkowym aioli

DESERY

TARTA DE QUESO VASCA @
Sernik baskijski

PASTEL DE CHOCOLATE @

Ciasto czekoladowo-korzenne
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TAPAS FRIAS
ZIMNE PRZEKASKI

PINCHOS CON GAMBAS

Kanapeczki z krewetkami, aioli kaparowym,
szpinakiem i papryczka piquillo

PINCHOS DE SERRANO

Kanapeczki z szynka Serrano, klasycznym aioli
i szpinakiem oraz oliwkami i papryczka Padron

PATE DE LENTEJAS @

Pasztet z soczewicy z zurawinag, piklowanymi
warzywami i domowym ajvarem

PIMENTOS DEL PIQUILLO @

Papryczki piquillio nadziewane musem
z koziego sera z miodem i ptatkami migdatéw

ARENQUE

Sledz w oleju na konfitowanym ziemniaku
z kwasna smietanka i szalotka bananowa

TARTAR DE TERNERA

Tatar wotowy z mayo truflowym
i chipsem z ziemniaka

ENSALADA RUSA

Hiszpanska satatka warzywna z tunczykiem

PAN @

Swiezo wypiekane pieczywo
z hiszpanska oliwa z oliwek Arbequina

SI818
TRES TOROS

ZUPA

(do wyboru),

ZUR GRZYBOWY &

z warzywami korzennymi, lubczykiem i kluskami

BARSZCZ CZERWONY &

z uszkami na domowym zakwasie

DANIA GLOWNE

PAVO AL CHORIZO

Grillowane plastry indyka na sofrito z chorizo i
pomidorkami cherry

EMPANADILLAS POLACAS &

Zasmazane polskie pierogi z kapusta
i grzybami z cebulowa okrasa

CHORIZO A LA SIDRA

Hiszpanskie kietbaski chorizo duszone w cydrze

MERLUZA EN TEMPURA

Morszczuk w marynacie iberyjskiej smazony w
tempurze z migdatami z sosem muslinowym

PARILLADA DE VERDURAS &

Sezonowe warzywa grillowane

PATATAS BRAVAS &

Smazone ziemniaki z sosami brava i aioli

ENSALADA &

Miks satat z domowym winegretem

DESERY

PASTEL DE CHOCOLATE @

Ciasto czekoladowo-korzenne

TARTA DE QUESO VASCA @
Sernik baskijski




OPEN BAR i nie tylko...

Autorskie i klasyczne koktajle, hiszpannska Sangria, starannie
wyselekcjonowane wina oraz alkohole z réznych zakatkéw Swiata to
zdecydowanie to, czym oprdocz autentycznej kuchni, mozemy sie
pochwalic.

PAELLA LIVE COOKING

Pokaz przygotowania tradycyjne] hiszpanskiej Paelli potaczony z
degustacja i opowiesciag o hiszpanskiej kulturze kulinarnej to najczestsza
atrakcja eventowa wybierana przez naszych Gosci. To doskonaty element
wydarzenia, ktory uatrakcyjnia wspolne spotkania.

POKAZ KROJENIA JAMON

Prezentacja sztuki recznego krojenia hiszpanskiej szynki Jamon,
potagczona z degustacja tego wyjatkowego przysmaku przede wszystkim
podnosi range spotkania i zabiera Gosci w hiszpanska podréz po
zakatkach potwyspu iberyjskiego.

POKAZY SOMMELIERSKIE

To doskonata okazja, aby spedzi¢c w gronie wspdotpracownikow
wyjatkowy wieczdér - peten wiedzy, smaku oraz wspolnych debat na
temat hiszpanskich win i przysmakow pod okiem profesjonalistow.

OPRAWA MUZYCZNA | DEKORACIE

DJ na zamodwienie lub muzyka dopasowana do charakteru spotkania to
element tworzacy odpowiednia atmosfere do wspdlnego swietowania.
Indywidualna aranzacja przestrzeni to wazny element kazdego
wydarzenia.




ZAPRASZAMY -
PO OFERTY INDYWIDUALNE
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Restauracja Tres Toros
Hiszpanska uczta w sercu Powisla
ul. Dobra 40, Elektrownia Powisle
tel. 666 555 765
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